Meniivorschlige Januar/Februar

Menii 1

Bunter Blattsalat in Krauter-Sanerrabmdressing mit Buttercroditons
FHH

Geschmorter Spanferkelbraten mit Schwargbiersance,
Spreewdlder Sauerkrant und hausgemachten Semmelfenideln
FRH

Eisvariation mit Apfel-Quittenmark und Sahne
34,90 €

Menii 1T
Chicorée-Endiviensalat mit Mango-Curry-Dressing und Orangenfilets

oder
Mailénder Tomatensuppe mit Ricotta-Tortellini & Parmesan

oder

Klare Rinder-Bouillon mit Kriuterfladehen und Wurzelgeniise
FR

Ragout von der Hirschkeule mit Wildpreiselbeeren, Apfelrotkohl und hausgemachten Semmelfenideln
oder
Schweinemedaillons anf Gorgonzolasauce mit griinem Peffer, Saisongemiise und Rabmnudeln

oder
Gegrilltes Wolfsbarschfilet anf Rieslingsance mit Sabnelanch und Basmatireis
Fkk

»Kaiserbecher« Bourbon-1"anilleeiscreme mit steirischem Kiirbiskerndl,
karamellisierten Kiirbiskernen & Schlagobers
oder

Zweierlei Ziegenkdse mit Marillen-Mango-Chutney und Rucola-Pesto
38,90 €

Menii IIT
Zarter Rapiingchensalat mit Ristspeck & Croditons

oder

Rabmsiippehen vom Muskatkiirbis mit steierischens Kerndl und geriteten Kiirbiskernen
oder

Franzosische Zwiebelsuppe mit gratiniertem Enmentaler-Baguette
FRF

Junge Oldenburger Flugente frisch aus dem Ofen mit Apfelrotkoh! oder Rabnmwirsing und Thiiringer Kigfsen
oder

Schweinsmedaillons frischen Créme Champignons, Saisongemiise und Petersilienkartoffeln
oder

Ochsenbickchen im Zweigelt geschmort mit zarten Bohnen und Thiiringer Klofen
oder

Gegrilltes Zanderfilet auf Rieslingsance mit jungem Gemiise und Basmatireis
FRF

Winterliches Quitten-Ingwer-Parfait & Apfel-Zimt-Sorbet

oder

Mousse an Chocolat mit Glithweinbeeren & Sabne
oder

Mediterrane Kdseauswahl
39,90 €



