
Menüvorschläge März/April 
 

 

 

Menü I 
 

Knackiger Frühlingssalat mit Buttercroûtons in Dillrahmdressing 
 
 

*** 
 

Geschmorter Saftbraten in Schwarzbiersauce  
mit Apfelrotkohl und hausgemachten Semmelknödeln 

 

*** 
 

Eisvariation mit Apfel-Pfirsichmark und Sahne 
 

31,50 € 
 
 

Menü II 
 

Klare Rinds-Bouillon mit Kräuterflädchen & Wurzelgemüse 
 

oder 
 

Zarter Kopfsalat in Bärlauch-Vinaigrette mit Partytomaten & Radieschen 
 

 

*** 

Hausgemachter Sauerbraten vom »falschen Rinderfilet« mit Apfelrotkohl und Thüringer Klößen 
 

oder 
 

Gegrilltes Schweinskarree mit frischen Crème-Champignons, jungen Erbsen und Rahmnudeln 
 

oder 
 

Filet vom Rotbarsch auf Dijonsenfsauce mit Blattspinat und Petersilienkartoffeln 
*** 

Panna Cotta mit frischen Erdbeermark und Sahne 
 

36,50 € 
 

 

Menü III 
 

Bunter Frühlingssalat in Apfel-Zitrus-Vinaigrette  
 

oder 
 

Kartoffel-Rahmsüppchen mit frischen Kräuterseitlingen & Champignons  
 

*** 
 

Ochsenbäckchen in Zweigelt geschmort mit Prinzessböhnchen und Thüringer Klößen  
 

oder 
 

Schweinsmedaillons auf Gorgonzolasauce mit buntem Gemüse und Rahmnudeln  
oder 

 

Ragout von der Mais-Poularde mit frischen Kräuterseitlingen & Egerlingen, 
jungem Gemüse und Basmatireis 

 

oder 
 
 

Gegrilltes Zanderfilet auf Rieslingsauce mit Frühlingsgemüse und Basmatireis   

*** 
 

Hausgemachtes Erdbeer-Mascarpone-Parfait mit frischen Erdbeeren 
 

37,50 € 


