
  
Menüvorschläge Januar/Februar 

 
 

 

Menü I 
 

Bunter Blattsalat in Kräuter-Sauerrahmdressing mit Buttercroûtons 
 

*** 
Geschmorter Spanferkelbraten mit Schwarzbiersauce,  

Spreewälder Sauerkraut und hausgemachten Semmelknödeln  
 

*** 
 

Eisvariation mit Apfel-Quittenmark und Sahne 
 

34,90 € 
 
 
 

Menü II 
 

Chicorée-Endiviensalat mit Mango-Curry-Dressing und Orangenfilets  
  

oder 
 

 

Mailänder Tomatensuppe mit Ricotta-Tortellini & Parmesan 
oder 

 

Klare Rinder-Bouillon mit Kräuterflädchen und Wurzelgemüse 
 

*** 
 

 

Ragout von der Hirschkeule mit Wildpreiselbeeren, Apfelrotkohl und hausgemachten Semmelknödeln  
oder 

Schweinemedaillons auf Gorgonzolasauce mit grünem Pfeffer, Saisongemüse und Rahmnudeln 
 

oder 
 

Gegrilltes Wolfsbarschfilet auf Rieslingsauce mit Sahnelauch und Basmatireis 
*** 

 

»Kaiserbecher« Bourbon-Vanilleeiscreme mit steirischem Kürbiskernöl,  
karamellisierten Kürbiskernen & Schlagobers  

oder 
 

Zweierlei Ziegenkäse mit Marillen-Mango-Chutney und Rucola-Pesto  
 

38,90 € 
 

 
 

Menü III 
 

Zarter Rapünzchensalat mit Röstspeck & Croûtons 

oder 
 

Rahmsüppchen vom Muskatkürbis mit steierischem Kernöl und geröteten Kürbiskernen 
oder 

 

Französische Zwiebelsuppe mit gratiniertem Emmentaler-Baguette 

*** 
 

Junge Oldenburger Flugente frisch aus dem Ofen mit Apfelrotkohl oder Rahmwirsing und Thüringer Klößen 
oder 

Schweinsmedaillons frischen Créme Champignons, Saisongemüse und Petersilienkartoffeln 
oder 

 

Ochsenbäckchen im Zweigelt geschmort mit zarten Bohnen und Thüringer Klößen  
oder 

 

Gegrilltes Zanderfilet auf Rieslingsauce mit jungem Gemüse und Basmatireis 
*** 

Winterliches Quitten-Ingwer-Parfait & Apfel-Zimt-Sorbet  

oder 
Wal 

Mousse au Chocolat mit Glühweinbeeren & Sahne 
oder 

 

Mediterrane Käseauswahl 
 

39,90 € 


