Kleine Winterkarte

Salate & Vorspeisen

ZLarter Endiviensalat in Mango-Curry-Dressing & Zitrusfriichte
Gebratene Entenleber mit Preiselbeer-Birne an gartem Rapiingchensalat

Tranchen von der Barbarie-Entenbrust anf Hagebutten-Quittensauce
it marinierten Mangospalten an fruchtigem Endiviensalat

Suppen
Franzisische Zwiebelsuppe mit gratiniertem: Emmentaler-Baguette

Rabmsiippchen von Muskatkiirbis

it steierischem Kerndl und gerdsteten Kiirbiskernen
Rindfleisch-Soljanka mit Sanerrabm & frischem Dill

Zwischengerichte kalt & warm

Dentsche Landschinken-Brotzeit
Schwarzwilder Schinken, Bayrisches Katserfleisch & sdchsisches Réucherlendchen
an Spreewdlder Gurken-Quartett, Preiselbeermeerrettich & frischem Kren

Miesbacher 1 eberkdise mit 2 Land-Spiegeleiern
auf warmem Malfabrot mit Krautsalat

Hausgemachte Siilze von Eisbein & Schweinskopf
mit Remoulade, Feldsalat und Bratkartoffeln

Hauptgerichte

Geschmorter Saftbraten in Schwarzbiersance
it deftigemr Rosenkeohl und Senmelfenideln

Saunerbraten vom »falschen Rinderfilet« mit Apfelrotkohl und 'T'hiiringer KlofSen
Ragout von Mais-Poulende mit frisch mit dreierlei Koblgemiise und Semmelfnideln

Wachaner Surschnitzel mit frischen Créeme-Champignons,
Petersilienkartoffeln, Preiselbeeren und Feldsalat it Kiirbiskernol

Geschmorte Lammibaxe mit griinen Bobnen und Thiiringer Kiofsen

ZLarte Rinderzunge in erlassener Butter mit Leipziger Allerlei

und Petersilienkartoffeln

Barbarie-Entenbrust, knusprig gebraten mit Rahnmwirsing und Thiiringer Kiofsen

Gegrilltes Filet vom Rotbarsch anf Dijonsenfsance
mit Sabnelanch und Petersilienkartoffeln

Dessert

Crema Catalana mit Erdbeer-Ananassalat & Passionsfrucht-Sorbet
Orangen-"Tiramisu anf Earl-Grey-Ingwersauce nmgeben von exotischen Frijchten
Kise

Gorgonzola & Radicchio mit Créma di Balsamico und Preiselbeer-Birne
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